


きれいな空気、水に恵まれた空間。

静かで素敵な山、庭園のロケーション。

本当においしく味わっていただきたく、

丹精込めてそばを打っています。

　　●そばのおいしい食べ方●
その１
　まずはつゆをつけずにひと味。
　そばの香りをお楽しみください。
その２
　つゆをくぐらせてひと味。
その３
　少々の薬味を入れてひと味。

これであなたも” そば通” です。
そばののどごしをお楽しみ下さい。
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1,400 円



900 円

たぬき　　1,050 円

山芋は、良質なタンパク質やビタミンB群、
ビタミンCなども含まれ健康食としても優秀。
そばとの相性も最高で素朴な味わいをお楽し
みいただける逸品です。 おろし　　1,050 円

とろろ　　1,150 円



1,600 円

三つの腕で蕎麦を贅沢に楽しむ。
それぞれの味わいに舌鼓を打ち、
天ぷらの風味に季節を感じる。
” 三昧” を堪能できる逸品です。
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岩魚　　　1,400 円天ぷら（山の幸）　　  550 円

飛騨牛　　1,650 円



飛騨牛　　1,600 円
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かけ　　　  850 円

たぬき　　1,000 円

おろし　　1,000 円

岩魚　　　1,350 円とろろ　　1,100 円


